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Kompetenz in Ol - Der BIO PLANETE - Modulkatalog BIO PLANETE

Stand: 03.09.2021 Olmiihle Moog seit 1984
Nr. Modulstatus Kategorie Modultitel Modulinhalt Moduldauer Verkostung enthaltene Module
Go1 Grundmodul Bio Planéte Die Olmiihle stellt sich vor Firmengeschichte, Bilder/Film Produktion F und D 15 min nein
Go2 Grundmodul Wissen Herstellung von Speisedlen Kaltpressung, Raffination, Kaltextraktion 20 min nein
Gos Grundmodul Bio Planéte Ui QB TRy Sicherung der Qualitit von Spelseollezx ent}ang der Weftﬁchopfu.ngskette, Erklaren des Etiketts, 20 min nein
Qualitétskriterien, Qualitdtsarbeit
. Was ist ein O1? Biochemische Funktionen von Fetten und Olen. Chemischer Aufbau von Fetten & Olen und daraus abgeleitete Hinweise . .
Go4 Grundmodul Wissen . R X . 30 min nein
Grundlagen fiir Verwendung, Lagerung und erndhrungsphysiologischer Mehrwert

704 Zusatzmodul Produkte unsere Ole I Einzelmodule fiir: Kokosol, Leinol, Omega-Reihe je 15 min je101

-« Einzelmodule fiir: Sonnenblumendl, Rapsol, Hanf6l, Leindotter6l, Salatol, Schwarzkiimmelol, . . .
205 Zusatzmodul Produkte unsere Ole IT Mariendistel6l, Avocadodl, Sesamél, Pizzaol, Shea Butter Je 10 min je1Ol
707 Zusatzmodul Produkte Bio Planéte Ole zum Braten Grundlagen Erhitzen von Olen, Bio Planéte Bratole 15 min 2 Ole

704 (Leinal), Zos (Schwarz-
kiimmel6l, Mariendistelol)

Zo8 Zusatzmodul Produkte Bio Flanete Vitalgle - fur die Was macht ein Ol gesund? Bio Planéte Vitalole 40 min 4 Ole
erndhrungsbewusste Kiiche

Grundlagenwissen Olivendle (Herkunft, Herstellung, Besonderheiten, Sensorik) und Vorstellung der Bio

709 Zusatzmodul Olivenol Die Welt der Olivenole Grundlagen Planéte Olivendle 30 min 3 0le

710 Zusatzmodul Olivenol Die Welt der Olivendéle Experte Experten}; ﬁzi?u?lg‘slgﬁl;lsem(llg ;irek)ullllrﬁi’ 3;::::1111325’ dﬁi?ﬁ;{:ﬁéﬁ%ﬁjﬁg{?’ Recht, 1,5h 4 Ole 709

Z17 Zusatzmodul Wissen weitere Ole und Fette Einzelmodule fiir: Palmol, Margarine je 15 min nein

718 Zusatzmodul Produkte Olziehen Olziehen - Tradition, Wirkung, Anwendung inkl. Olziehmixturen Fresh sowie Fresh & Fruity 15 min nein

Mo1 Modulpaket / Kompetenzschulung Ole Grundlagen komplett sowie Vorstellung des gesamten Produktsortiments 5h 8 Ole Go1 bis Go4, Zo7, Z08, Z09, Z18
Moz2 Modulpaket / PﬂanzlicheBi(';))lceh—eI;tiezstellung & Herstellung, biochemische Grundlagen, Qualitit, Bratole. Inkl. Oltabelle 1,5h 4 0Ole Go2 bis Go4, Zo7

Mo3 Modulpaket / Von Argan-;)éz r\:glallcxllllzs(?)ll,e Vorstellung Vorstellung der Bio Planéte gﬁls,s]i;cét‘:;;:'}r;% :}Ht;unnet Ole (exkl. Olivendle). g 7 0le Z04, 705, 708, 718

Mo4 Modulpaket / Pflanzliche Fette & Ole - Vorlesung Vorlesung fiir pflanzliche Fette & Ole, akademischer Bereich 6h 8 Ole Moy, Z17

Wo1 Webinarreihe / Pflanzliche Ole - Webinarreihe 3 Module als Webinare, auch einzeln moglich. Verkostung gegen Aufpreis buchbar 3x1,5h optional Moz2, Mo3, Z10

Dieser Modulkatalog stellt eine Orientierungshilfe zur Planung der Schulungen dar. Inhalte, Umfang, Anzahl der Verkostungsproben u.a. werden bei jedem Auftrag individuell abgesprochen.



